
ÖRTDASHI gurka, pepparrot

OSTRON ‘BLOODY MARY’

FRITERAD LASAGNE svamp XO sås, taleggio

CHOY SUM miso, crème crue, chiliolja

– 40

– 70/st

– 90/st

– 80

HÄLLEFLUNDRA CRUDO tomat vinägrett
jordgubb sake, bondbönor, kosho

TARTAR hängmörad biff, crème crue
rabarberkimchi, wrångebäck

BITTERBLADSALLAD pistage & surdegsgranola
hallands siren

VIT SPARRIS getricotta
chilisylt, ramslöksolja

GNOCCHI nässlor, libbsticka
stracciatella, pangrattato, saltad citron

CAPPELLETTI  AL BRODO sichuan pork 
havskräftsgarum, ingefära

GÖS hjärtmusslor
pancetta, spritärtor, potatis

GRIS valnötstahini, dukkah
mangold, gröna russin

LAMM murklor
grön sparris, ramslök, XO sås

– 210

– 210

– 170

– 245

– 200

– 200

– 230

– 250

– 270



SAINT-MARCELLIN
fröknäcke, honung

165 

GLAS RABARBER 
kompott, sorbet, crème diplomat citrontimjan

130

FRANCES PALMER’S GINGER CAKE  
rostad �vaniljglass, chokladkolasås

130

KÄRNMJÖLKSORBET
jasminte, örtgranité, färska enbär

90


